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  تحصیلات عالی    

 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی  •

استاد راهنما: دکتر هدایت حسینی عنوان پایان نامه: انالیز خطر  •

  افلاتوکسین ها در غذای کودک در ایران

  

 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی  •

 استاد راهنما: دکتر هدایت حسینی  •

عنوان پایان نامه: بررسی میزان امین های بیوژن در گوشت بوقلمون و بررسی میزان  •

  عمل اوری و فرایند های حرارتیتغییرات آن بعد از 

  

 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی  •
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دکتری تخصصی علوم و صنایع 

 غذایی گرایش کنترل کیفی 

  
  
  

 1393-1390   

               کارشناسی ارشد علوم و صنایع 

 غذایی 

  

  1390-1386   

 کارشناسی علوم و صنایع غذایی

   اصلی تحقیقاتیزمینه های   

 آنالیز الاینده های شیمیایی (مایکوتوکسین ها و فلزات سنگین)  •

 آنالیز خطر آلاینده های شیمیایی  •
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 The effect of DBD-cold plasma Falling water treatment and laccase enzyme on the 

reduction of patulin in apple juice, 2024. (Supervisor) 
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 کتب    

  درسنامه جامع صنایع غذایی ویژه داوطلبان آزمون ها تحصیلات تکمیلی    1396 •
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 زبان تخصصی •

 شیمی مواد غذایی •

 مسمومیت مواد غذایی •

 بهداشت مواد غذایی •

 تکنولوژِی قند •

 تکنولوژی شکلات شیرینی و نوشیدنی •

 

  


