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 هدف کلی درس

 های نمونه برداری و تعیین حجم نمونه آشنایی دانشجو با اصول کنترل کیفیت، روشهای ارزیابی حسی، روش

 : )هدف یک جلسه هر جهت   (جلسات کلی اهداف
 آن خچهیو تار تیفیبر اصول کنترل ک یدرس و مقدمه ا نیضرورت ا س،ینحوه  تدر ،یمعرف .1

 اهداف کنترل کیفیت آماری در مواد غذایی .2

 ییمواد غذا تیفیعوامل موثر بر ک .3

 ییمواد غذا تیفیادامه جلسه سوم، عوامل موثر بر ک .4

 ییمواد غذا تیفیادامه جلسه چهارم، عوامل موثر بر ک .5

 ییمواد غذا یحس یابیارز یروش ها .6

 ییمواد غذا یحس یابیارز یادامه جلسه ششم، روش ها .7

 یحس یابیارز یبکار رفته برا یآزمون ها انواع .8

 یحس یابیارز یبکار رفته برا یجلسه هشتم، انواع آزمون ها ادامه .9

 تیفیکنترل ک یمراحل اصل .10

 یاستاندارد نظام یطرح نمونه بردار .11

 2836استاندارد  یطرح نمونه بردار .12

 ییمختلف غذا یاز گروه ها ینمونه بردار یروش ها .13

 نیفلزات سنگ یریاندازه گ یبرا ییاز مواد غذا یاصول نمونه بردار .14

 نیکوتوکسیما یریاندازه گ یبرا ییاز مواد غذا یاصول نمونه بردار .15

 ونهحجم نم نییتع .16



 آزمون پایان ترم .17

 

 جلسه اول

 بر اصول کنترل کیفیت و تاریخچه آن یدرس و مقدمه ا نیضرورت ا س،ینحوه  تدر ،یمعرف

 اهداف کلی

 و سرفصل های مشخص شده برای تدریس در طی دوره اصول کنترل کیفیت مواد غذاییکاربرد با  آشنایی دانشجویان

 اهداف ویژه

 برند.پی ب درسدانشجویان به اهمیت  -

 معرفی منابع موجود جهت تدریس واحد مذکور -

 اصول کنترل کیفیت مواد غذاییکاربرد آشنایی با  -

 ذاییغآشنایی دانشجویان با تاریخچه کنترل کیفیت مواد  -

 :در پایان دانشجو 

 سر فصل ها را می شناسد -1

 منابع را می شناسد -2

 با دروس ارائه شده در هر جلسه آشنا می شود. -3

  شود دریس آشنا میبا نحوه ت -4

 را بداند. اصول کنترل کیفیت مواد غذاییکاربرد  -5

 دانشجویان با تاریخچه کنترل کیفیت مواد غذایی آشنا باشند. -6

 

 جلسه دوم

 اهداف کنترل کیفیت آماری در مواد غذایی 

 کلی اهداف

 اهداف کنترل کیفیت آماری در مواد غذاییآشنایی با 

 اهداف ویژه

 موظفین، هزینه ها و سطح کنترل کیفیت آشنایی با اهداف،  -



 آشنایی با مدیریت کیفیت تام  -

  دانشجو  جلسه در پایان

 با اهداف، موظفین، هزینه ها و سطح کنترل کیفیت آشنا باشد.  - 

 با مدیریت کیفیت تام آشنا باشد.  -

 

 جلسه سوم

 عوامل موثر بر کیفیت مواد غذایی

 کلیاهداف 

 کیفیت مواد غذاییعوامل شیمیایی موثر بر 

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی

 عوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی

 اهداف ویژه

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذاییآشنایی با  -

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذاییآشنایی با  -

 ذاییعوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غآشنایی با  -

 دانشجو این جلسه در پایان

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با   -

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با  -

 عوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با  -

 چهارمجلسه 

 ادامه جلسه سوم، عوامل موثر بر کیفیت مواد غذایی

 هداف کلیا

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذایی

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی

 عوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی



 اهداف ویژه

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذاییآشنایی با  -

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذاییآشنایی با  -

 امل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذاییعوآشنایی با  -

 در پایان این جلسه دانشجو

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با   -

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با  -

 عوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با  -

 

 جلسه پنجم

 عوامل موثر بر کیفیت مواد غذایی ادامه جلسه چهارم،

 اهداف کلی

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذایی

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی

 عوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی

 اهداف ویژه

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذاییآشنایی با  -

 ر کیفیت مواد غذاییعوامل بیولوژیکی موثر بآشنایی با  -

 عوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذاییآشنایی با  -

 در پایان جلسه دانشجو:

 عوامل شیمیایی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با   -

 عوامل بیولوژیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشد.با  -

 .عوامل فیزیکی موثر بر کیفیت مواد غذایی آشنا باشدبا  -

 

 جلسه ششم



 روش های ارزیابی حسی مواد غذایی

 اهداف کلی

 روش های ارزیابی حسی مواد غذاییآشنایی با 

 اهداف ویژه

 روش های ارزیابی حسی مواد غذاییآشنایی با 

 آشنایی با خواص حسی انسان

 شرایط و نحوه انتخاب ارزیاب برای آزمون های حسی، شرایط مکان ارزیابی

 و:در پایان جلسه دانشج

 روش های ارزیابی حسی مواد غذایی آشنا باشد.با 

 آشنا باشد. با خواص حسی انسان

 آشنا باشد. شرایط و نحوه انتخاب ارزیاب برای آزمون های حسی، شرایط مکان ارزیابیبا 

 

 جلسه هفتم

 روش های ارزیابی حسی مواد غذایی ادامه جلسه ششم،

 اهداف کلی

 واد غذاییروش های ارزیابی حسی مآشنایی با 

 اهداف ویژه

 روش های ارزیابی حسی مواد غذاییآشنایی با 

 آشنایی با خواص حسی انسان

 شرایط و نحوه انتخاب ارزیاب برای آزمون های حسی، شرایط مکان ارزیابی

 در پایان جلسه دانشجو:

 روش های ارزیابی حسی مواد غذایی آشنا باشد.با 

 آشنا باشد. با خواص حسی انسان

 آشنا باشد. ط و نحوه انتخاب ارزیاب برای آزمون های حسی، شرایط مکان ارزیابیشرایبا 

 جلسه هشتم



 انواع آزمون های بکار رفته برای ارزیابی حسی 

 اهداف کلی

 آزمون های بکار رفته برای ارزیابی حسیآشنایی با 

 اهداف ویژه

 طبقه بندی آزمون های حسی،آشنایی با   -

 بندیآزمون رتبه آشنایی با  -

 آزمون فاصله گذاریآشنایی با  -

 مقیاس درجه بندیآشنایی با  -

 آشنایی با روش های انجام ازمون های حسی -

 در پایان جلسه دانشجو:

 طبقه بندی آزمون های حسی آشنا باشد.با   -

 آزمون رتبه بندی را بداند.  -

 با آزمون فاصله گذاری آشنا باشد. -

 اشدمقیاس درجه بندی آشنا ببا  -

 با روش های انجام ازمون های حسی آشنا باشد -

 

 جلسه نهم

  ادامه جلسه هشتم، انواع آزمون های بکار رفته برای ارزیابی حسی

 اهداف کلی

 آزمون های بکار رفته برای ارزیابی حسیآشنایی با 

 اهداف ویژه

 طبقه بندی آزمون های حسی،آشنایی با   -

 آزمون رتبه بندیآشنایی با  -

 نایی با آزمون فاصله گذاریآش -

 مقیاس درجه بندیآشنایی با  -



 آشنایی با روش های انجام ازمون های حسی -

 در پایان جلسه دانشجو:

 طبقه بندی آزمون های حسی آشنا باشد.با   -

 آزمون رتبه بندی را بداند.  -

 با آزمون فاصله گذاری آشنا باشد. -

 مقیاس درجه بندی آشنا باشدبا  -

 روش های انجام ازمون های حسی آشنا باشدبا  -

 

 جلسه دهم

 مراحل اصلی کنترل کیفیت

 اهداف کلی

 مراحل اصلی کنترل کیفیتآشنایی با 

 اهداف ویژه

 اصول کنترل کیفیت مواد اولیه گیاهیآشنایی با  -

 اصول کنترل کیفیت مواد اولیه دامی آشنایی با -

 اصول کنترل کیفیت مواد نیمه آمادهآشنایی با  -

 آشنایی با اصول کنترل کیفیت مواد افزودنی -

 در پایان جلسه دانشجو:

 اصول کنترل کیفیت مواد اولیه گیاهیآشنایی با  -

 آشنایی با اصول کنترل کیفیت مواد اولیه دامی -

 آشنایی با اصول کنترل کیفیت مواد نیمه آماده -

 کیفیت مواد افزودنیآشنایی با اصول کنترل  -

 

 جلسه یازدهم

 طرح نمونه برداری استاندارد نظامی



 اهداف کلی

 طرح نمونه برداری استاندارد نظامیآشنایی با 

 اهداف ویژه

 طرح نمونه برداری استاندارد نظامیآشنایی با  -

 در پایان جلسه دانشجو:

 .آشنا خواهد شدطرح نمونه برداری استاندارد نظامی  با

 

 زدهمدوا جلسه

 2836طرح نمونه برداری استاندارد 

 اهداف کلی

 2836طرح نمونه برداری استاندارد  آشنایی با

 اهداف ویژه

 2836طرح نمونه برداری استاندارد  آشنایی با

 در پایان جلسه دانشجو:

 .آشنا خواهد شد 2836طرح نمونه برداری استاندارد  با

 

 سیزدهمجلسه 

 های مختلف غذاییروش های نمونه برداری از گروه 

 اهداف کلی

 روش های نمونه برداری از گروه های مختلف غذاییآشنایی با  -

 اهداف ویژه

 روش های نمونه برداری از گروه های مختلف غذاییآشنایی با  -

 در پایان جلسه دانشجو:

 .آشنا خواهد شدروش های نمونه برداری از گروه های مختلف غذایی  با



 

 چهاردهمجلسه 

 نمونه برداری از مواد غذایی برای اندازه گیری فلزات سنگیناصول  

 اهداف کلی

 اصول نمونه برداری از مواد غذایی برای اندازه گیری فلزات سنگینآشنایی با  -

 اهداف ویژه

 اصول نمونه برداری از مواد غذایی برای اندازه گیری فلزات سنگینآشنایی با  -

 در پایان جلسه دانشجو:

 .خواهد شدنه برداری از مواد غذایی برای اندازه گیری فلزات سنگین اصول نمو با

 

 پانزدهم جلسه 

  اصول نمونه برداری از مواد غذایی برای اندازه گیری مایکوتوکسین

 اهداف کلی

  اصول نمونه برداری از مواد غذایی برای اندازه گیری مایکوتوکسینآشنایی با  -

 اهداف ویژه

 .خواهد شداز مواد غذایی برای اندازه گیری مایکوتوکسین اصول نمونه برداری  با

 در پایان جلسه دانشجو:

 .خواهد شداصول نمونه برداری از مواد غذایی برای اندازه گیری مایکوتوکسین  با

 

 جلسه  شانزدهم

 تعیین حجم نمونه

 اهداف کلی

 آشنایی با محاسبه حجم نمونه -

 اهداف ویژه



 نهآشنایی با محاسبه حجم نمو -

 در پایان جلسه دانشجو:

 .خواهد شدآشنا  با اصول محاسبه حجم نمونه

 جلسه  هفدهم:

 آزمون پایان ترم

 

 منابع:

 1392ایان، ر. مبانی کنترل کیفیت در صنایع غذایی انتشارات آییز سال چاپ پ -1 

 1385قندریان، ک. کنترل کیفیت آماری، انتشارات دانشگاه علم و صنعت ایران سال چاپ ن -2

 1389اکوئی، ح. عشرت ابادی، پ. کنترل کیفیت آماری در صنایع غذایی، انتشارات مرز دانش سال چاپ ک -3

 12968ستاندارد شماره ا -ری فلزات سنگینبیشینه روادا-دام-دارد و تحقیقات صنعتی ایران، خوراک انسانموسسه استان -4

ی فراورده ها رداری برای کنترل رسمی سطح مایکوتوکسین در مواد غذایی ووسسه استاندارد تحقیقات صنعتی ایران. روش نمونه بم  -5

 12004استاندارد شماره  -کشاورزی

یی دارند. دارد و تحقیقات صنعتی ایران. نمونه برداری از فراورده های کشاورزی بسته بندی شده که مصرف غذاموسسه استان -6

 .2836استاندارد شماره 

 

 روش تدریس:

ورت مجازی صهی در کلاس یا در آموزشی، پرسش و پاسخ و بحث گرو و عکسهای فیلم پاورپوینت، از فادهسخنرانی، است

 در سامانه نوید شدن

 

 وسایل آموزشی :

مانه و سا Camtasiaر پاورپوینت و ویدئوپروژکتور و در صورت برگزاری کلاس به صورت مجازی نرم افزا افزار نرم وایت برد،

 نوید

 

 

 

 

 

 



 

 رزشیابیسنجش و ا

سهم از نمره کل)بر حسب  روش آزمون

 درصد(

 ساعت تاریخ

پرسخ و پاسخ و  حضور فعال کلاسی

 رعایت مقررات کلاس

 دو شنبه  تمامی جلسات 10%

14-16 

 دو شنبه  12و  6جلسه  %20 تشریحی کوئیز

14-16 

 دو شنبه  8جلسه  %20 تشریحیتستی و  یان ترممآزمون 

14-16 

 10:30 18/04/1404 %50 تشریحیستی و ت آزمون پایان ترم

 

 مقررات کلاس و انتظارات از دانشجو:

 برای تاخیر در حضور، نمره از فعالیت کلاسی کم خواهد شد. -کلاس در موقع و منظم به حضور

 برای غیبت عدم موجه، نمره از فعالیت کلاسی کم خواهد شد. -موجه غیر غیبت عدم و انضباط رعایت

 برای فعالیت های کلاسی، نمره مثبت در نظر گرفته خواهد شد. -ای کلاس و فعالیت های آموزشیمشارکت در بحث ه

 درس ساعت در کلاس به احترام
 

 

 

 

 

 

 

 دانشکده: EDOنام و امضای مدرس:             نام و امضای مدیر گروه:                نام و امضای مسئول

 اریخ ارسال:                                   تاریخ ارسال :تاریخ تحویل:                          ت

 



          کنترل کیفیت آماری مواد غذایی جدول زمانبندی درس

نرم ( روش تدریس مدرس موضوع هر جلسه              تاریخ جلسه

افزار/ وسیله کمک 

 آموزشی(

بر  یه ادرس و مقدم نیضرورت ا س،ینحوه  تدر ،یمعرف 29/11/1403 1

 آن خچهیو تار تیفیاصول کنترل ک

بهروز تاجدار دکتر 

 اورنج

 مجازی

دکتر بهروز تاجدار  اهداف کنترل کیفیت آماری در مواد غذایی 06/12/1403 2

 اورنج

 پاورپوینت، وایت بورد

دکتر بهروز تاجدار  ییمواد غذا تیفیعوامل موثر بر ک 13/12/1403 3

 اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  ییمواد غذا تیفیادامه جلسه سوم، عوامل موثر بر ک 20/12/1403 4

 اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  ییمواد غذا تیفیادامه جلسه چهارم، عوامل موثر بر ک 27/12/1403 5

 اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  ییمواد غذا یحس یابیارز یروش ها 18/1/1404 6

 اورنج
 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  ییمواد غذا یحس یابیارز یادامه جلسه ششم، روش ها 25/1/1404 7

 اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  یحس یابیارز یبکار رفته برا یآزمون ها انواع 8/02/1404 8

 اورنج

 سامانه نوید

 یبکار رفته برا یجلسه هشتم، انواع آزمون ها ادامه 15/02/1404 9

 یحس یابیارز

دکتر بهروز تاجدار 

 اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  تیفیکنترل ک یمراحل اصل جبرانی مجازی 10

 اورنج

 سامانه نوید

دکتر بهروز تاجدار  یاستاندارد نظام یطرح نمونه بردار 22/02/1404 11

 اورنج

 بورد تیوا نت،یورپوپا

دکتر بهروز تاجدار  2836استاندارد  یطرح نمونه بردار 29/02/1404 12

 اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  ییمختلف غذا یاز گروه ها ینمونه بردار یروش ها 5/03/1404 13

 اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

دکتر بهروز تاجدار  یریاندازه گ یبرا ییغذااز مواد  یاصول نمونه بردار 12/03/1404 14

 دانشجویان-اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو



 نیفلزات سنگ

 یریاندازه گ یبرا ییاز مواد غذا یاصول نمونه بردار 19/03/1404 15

 نیکوتوکسیما

دکتر بهروز تاجدار 

 دانشجویان-اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

بهروز تاجدار  دکتر حجم نمونه نییتع 26/03/1404 16

 دانشجویان-اورنج

 بورد تیوا نت،یپاورپو

 دکتر بهروز تاجدار اورنج امتحان پایان ترم 18/4/1404 17

 


