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 در کلاس (LECTURE) یهارایه مطالب به صورت شفا

 ه با موضوعات مرتبطنعتی در رابطصارایه تجربیات عملی، آزمایشگاهی و 

 ی و یا گروهیئه برخی از مطالب به صورت فرددر اراشرکت دانشجویان 

 ف درسی و ورود آنها به بحث علمی از طریق پرسش و پاسخدر رابطه با موضوعات مختل ای مختلف از دانشجویانطرح پرسشه

 یپی شده و سامانه مجازی آموزشی نوید، اسکاپاورپوینت صداگذار کتور،ویدئو پروژ کامپیوتر، وسایل آموزشی:
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