
 علوم تغذیه و صنایع غذایی دانشکده

 علوم و صنایع کارشناسی ارشد دانشجویان خاطبان:م         پیشرفته  غذایی مواد میکروب شناسیعنوان درس : 

  1 ترم غذایی

واحد نظری  1ز تاجدار اورنج، واحد نظری دکتر بهرو 1 عملی( 1و  نظری 2)واحد 3 :تعدادواحد )یا سهم استاد از واحد(

   احسان صادقی                  واحد عملی پروفسور 5/0تاجدار اورنج، واحد عملی دکتر بهروز  5/0احسان صادقی،  پروفسور

 16 -18ساعت  هاشنبهسه  ساعت پاسخگویی به سوالات فراگیر:

                           1403-1404نیمسال اول                    نظری 16 تا 14و  عملی 15/10تا  15/8 هاشنبهدو زمان ارائه درس:

 ، دکتر بهروز تاجدار اورنج)مسئول درس(پروفسور احسان صادقی مدرس:

 ندارد : پیش نیازوس در

 

میکروارگانیسم های مضر و موثر در فساد و مسمومیت اطلاعات و مطالب جدید در زمینه نمودن دانشجویان با  آشنا  : هدف کلی درس

 میکروارگانیسم های مفید موثر در تولید یا فرایند مواد غذایی غذایی و

 

 : )هدف یک جلسه هر جهتنظری ) جلسات کلی اهداف 

 ، مقدمه ای بر ویروس شناسیمواد غذایی مه و تاریخچه میکروارگانیسم ها درمقد ی،سرفصل، اهداف و منابع درس انیب -

 مواد غذاییویروس های منتقله از  -ویروس ها در مواد غذایی -

 ساختار ویروس ها  -ویروس ها در مواد غذایی -

 بررسی چرخه زندگی ویروس ها -ویروس ها در مواد غذایی -

 اپیدمیولوژی و انتقال ویروس ها -ویروس ها در مواد غذایی -

 Eو  Aهپاتیت  -ویروس ها در مواد غذایی -

 نوروویروس -ویروس ها در مواد غذایی -

 های کمتر شناخته شده ویروس -ویروس ها در مواد غذایی -

 ترم انیپا آزمون -

 : )هدف یک جلسه هر جهتعملی )  جلسات کلی اهداف
 و کاربرد های انها RFLP-PCR و  PCR ،RT-PCRو روش های مولکولی  DNAو   RNAآشنایی با ساختار  -

 و بررسی کیفیت و غلظت آنها RNAو  DNAاستخراج  -

 و ژل الکتروفورز و تفسیر ژل PCRانجام تست های  -

 و تفسیر نتایج RT-PCRانجام تست  -

 آزمون عملی -

 

 

مقدمه و تاریخچه میکروارگانیسم ها در مواد غذایی، مقدمه ای بر  ی،سرفصل، اهداف و منابع درس انیب :نظری جلسه اولهدف کلی 

 ویروس شناسی



 :ویژه فاهدا

 بیان سرفصل، اهداف و منابع درسی

 مقدمه ای بر ویروس شناسی ، مقدمه و تاریخچه میکروارگانیسم ها در مواد غذایی آشنایی با 

 :در پایان دانشجو رود انتظار می

 و منابع را بشناسد ها فصل سر -

 .ارتباط میکروارگانیسم ها و مواد غذایی را بداند -

 با ویروس شناسی آشنا باشد. -

 

 ویروس های منتقله از مواد غذایی -ویروس ها در مواد غذایی :نظری  دومجلسه هدف کلی 

  :ویژه فاهدا

 ویروس های منتقله از مواد غذایی آشنایی با 

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 ویروس های منتقله از مواد غذایی را نام ببرد.  -

 

 ساختار ویروس ها  -ویروس ها در مواد غذایی   :نظری  سومجلسه هدف کلی 

 :  ویژه فاهدا

 ساختار ویروس ها با  یآشنائ

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 ساختار ویروس ها را بداند. -

 با انواع ویروس ها از لحاظ ساختار آشنا باشد. -

 

  بررسی چرخه زندگی ویروس ها -ویروس ها در مواد غذایی :نظری  چهارمجلسه هدف کلی 

 :ویژه ف اهدا

 چرخه زندگی ویروس ها با یآشنائ

 :پایان دانشجودر  انتظار میرود

 .چرخه زندگی ویروس ها را بداند -

 با نحوه تکثیر ویروس ها آشنا باشد. -

 اپیدمیولوژی و انتقال ویروس ها -ویروس ها در مواد غذایی :نظری  پنجمجلسه هدف کلی 

 :  ویژه فاهدا

 اپیدمیولوژی و انتقال ویروس ها کلی از  شناخت

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 .را بداند انتقال عفونت های ویروسی اپیدمیولوژی -

 با نحوه انتقال عفونت های ویروسی آشنا باشد. -

 

 Eو  Aهپاتیت  -ویروس ها در مواد غذایی :نظری  ششمجلسه هدف کلی 



 : ویژه فاهدا

 در مواد غذایی Eو  Aهپاتیت  یویروس ها شناخت

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 را بداند  Eو  Aهپاتیت  ویروس های مشخصات کلی  -

 را بداند. Eو  Aهپاتیت  راه های انتقال و پیشگیری از ویروس های  -

 نوروویروس -ویروس ها در مواد غذایی  :نظری  هفتمجلسه هدف کلی 

 :  ویژه فاهدا

 نوروویروس -ویروس ها در مواد غذایی آشنایی با

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 را شرح دهد.راه های انتقال، ایجاد بیماری، کنترل و پیشگیری از نوروویروس  -

 ویروس های کمتر شناخته شده -ویروس ها در مواد غذایی  آزمون میان ترم،  :نظری  هشتمجلسه هدف کلی 

  :ویژه فاهدا

 ویروس های کمتر شناخته شده آشنایی با

 :پایان دانشجو

 .را بشناسد نیفا ویروس -

 .را بشناسد ویروسلاسا  -

 هانتا ویروس را بشناسد. -

 :نظری  هفدهمجلسه هدف کلی 

 آزمون پایان ترم

 

 و  PCR ،RT-PCRو بررسی تجهیزات روش های مولکولی  DNAو   RNAآشنایی با ساختار     عملی: جلسه اولهدف کلی 

RFLP-PCR  و کاربرد های انها 

 :ویژه فاهدا

 و کاربرد های انها  RFLP-PCR و  PCR ،RT-PCRتجهیزات روش های مولکولی  آشنایی با   

 :در پایان دانشجو رود انتظار می

 آشنا باشد بیولوژیبا تجهیزات و وسایل آزمایشگاه  -

 

 و بررسی کیفیت و غلظت آنها RNAو  DNAاستخراج   :دوم عملیجلسه هدف کلی 

  ویژه: فاهدا

 و بررسی کیفیت و غلظت آنها RNAو  DNAاستخراج  انجام عملی  

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 .را انجام دهد RNAو  DNAاستخراج  -

 

 و ژل الکتروفورز و تفسیر ژل PCRانجام تست های    :سوم عملیجلسه هدف کلی 



 :  ویژه فاهدا

  و ژل الکتروفورز و تفسیر ژل PCRانجام تست های 

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 و ژل الکتروفورز را انجام دهد. PCRتست های  -

 

 و تفسیر نتایج RT-PCRانجام تست     :چهارم عملیجلسه هدف کلی 

 ویژه: ف اهدا

 و تفسیر نتایج RT-PCRانجام عملی تست 

 :در پایان دانشجو انتظار میرود

 را انجام دهد. RT-PCRتست 

 

 :عملی هشتمجلسه هدف کلی 

 آزمون پایان ترم
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 روش تدریس:

آموزشی، پرسش و پاسخ و بحث گروهی در کلاس یا در صورت مجازی بودن در سامانه  و عکسهای فیلم پاورپوینت، از سخنرانی، استفاده

 ، کار عملی در آزمایشگاهنوید

 

 وسایل آموزشی :

، و سامانه نوید Camtasiaپاورپوینت و ویدئوپروژکتور و در صورت برگزاری کلاس به صورت مجازی نرم افزار  افزار نرم وایت برد،

 تجهیزات آزمایشگاه میکروب شناسی

 

 

 

 



 

 

 

 سنجش و ارزشیابی

 سهم از نمره کل روش       آزمون

 )بر حسب درصد(

 ساعت تاریخ

سمینار 

 کلاسی

کیفیت 

سمینار 

کلاسی ارائه 

 شده

 جلسات  20%

 4و  3

  هاشنبهدو

 16تا  14

 میانآزمون 

 ترم

تستی و 

 تشریحی

   هاشنبهدو 8جلسه  20%

 16تا  14 

آزمون پایان 

 ترم

تستی و 

 تشریحی

50% 24/10/1403 8:30 

 حضور فعال

 در کلاس

پرسش و 

پاسخ و 

مشارکت در 

 بحث کلاسی

   هاشنبهدو هر جلسه 5%

 16تا  14 

ارائه گزارش 

آزمایشگاه 

میکروب 

 شناسی

  هاشنبهدو عملی هر جلسه %5 کتبی

10-8  

 

 

 مقررات کلاس و انتظارات از دانشجو:

 کم خواهد شد. یا آزمایشگاه برای تاخیر در حضور، نمره از فعالیت کلاسی -کلاس در موقع و منظم به حضور

 کم خواهد شد.یا آزمایشگاه برای غیبت عدم موجه، نمره از فعالیت کلاسی  -موجه غیر غیبت عدم و انضباط رعایت

 برای فعالیت های کلاسی، نمره مثبت در نظر گرفته خواهد شد. -مشارکت در بحث های کلاس و فعالیت های آموزشی

 درس ساعت در کلاس به احترام

 

 

 EDOنام و امضای مدیر گروه:            نام و امضای مسئول              نام و امضای مدرس:دکتر بهروز تاجدار اورنج   

 دانشکده:

 تاریخ تحویل:                                            تاریخ ارسال:                             تاریخ ارسال :   

 



 

 (نظریپیشرفته ) غذایی مواد میکروبیولوژیجدول زمانبندی درس 

 14-16 هاشنبهدوروز و ساعت جلسه : 
 

 ابزار آموزشی مدرس موضوع هر جلسه تاریخ جلسه

1 19/06/1403 
 

مقدمه و  ی،سرفصل، اهداف و منابع درس انیب -

تاریخچه میکروارگانیسم ها در مواد غذایی، مقدمه ای 

 بر ویروس شناسی

دکتر بهروز تاجدار 

 اورنج

مجازی سامانه 

 نوید

ویروس های منتقله از مواد  -ویروس ها در مواد غذایی - 26/06/1403 2

 غذایی

دکتر بهروز تاجدار 

 اورنج

وایت بورد، پاور 

 پوینت

دکتر بهروز تاجدار  ساختار ویروس ها  -ویروس ها در مواد غذایی - 02/07/1403 3

 اورنج

وایت بورد، پاور 

 پوینت

 بررسی چرخه زندگی -ویروس ها در مواد غذایی - 09/07/1403 4

 ویروس ها

دکتر بهروز تاجدار 

 اورنج

وایت بورد، پاور 

 پوینت

اپیدمیولوژی و انتقال  -ویروس ها در مواد غذایی - 16/07/1403 5

 ویروس ها

دکتر بهروز تاجدار 

 اورنج

وایت بورد، پاور 

 پوینت

دکتر بهروز تاجدار  Eو  Aهپاتیت  -ویروس ها در مواد غذایی - 23/07/1403 6

 اورنج

پاور وایت بورد، 

 پوینت

دکتر بهروز تاجدار  نوروویروس -ویروس ها در مواد غذایی - 30/07/1403 7

 اورنج

وایت بورد، پاور 

 پوینت

دکتر بهروز تاجدار  ویروس های کمتر شناخته شده -ویروس ها در مواد غذایی - 07/08/1403 8

 اورنج

وایت بورد، پاور 

 پوینت

9     

10     

11     

12     

13     

14     

15     

16     



 آزمون پایان ترم  24/10/1403 17

 پیشرفته )عملی( غذایی مواد میکروبیولوژیجدول زمانبندی درس 

 15/10تا  15/8 هاشنبهدوروز و ساعت جلسه : 
 

 مدرس موضوع هر جلسه تاریخ جلسه

 PCR ،RT-PCRو روش های مولکولی  DNAو   RNAآشنایی با ساختار  -  1

 و کاربرد های انها RFLP-PCR و 

دکتر بهروز تاجدار 

 اورنج

دکتر بهروز تاجدار  و بررسی کیفیت و غلظت آنها RNAو  DNAاستخراج  -  2

 اورنج

دکتر بهروز تاجدار  و ژل الکتروفورز و تفسیر ژل PCRانجام تست های  -  3

 اورنج

دکتر بهروز تاجدار  و تفسیر نتایج RT-PCRانجام تست  -  4

 اورنج

5    

6    

7    

  آزمون عملی آزمایشگاه  8

 


