
 

 علوم تغذیه و صنایع غذایی دانشکده

 (2) مواد غذایی کنترل کیفیت عنوان درس : 

  صنایع غذایی گرایش کنترل کیفیت ارشناسیک 6ترم  دانشجویان  مخاطبان:

 8-10 شنبهیک ساعت پاسخگویی به سوالات فراگیر:         (واحد عملی1 ،واحد تئوری2)  واحد3 تعدادواحد:

  عملی() 8-10شنبه دوو )تئوری(  8-10 بهنش سه: زمان ارائه درس

 عملی(د واح 1) دکتر رضا محمدی، تئوری(واحد  1) دکتر زهرا سرلک ،(تئوریواحد  1) روحی یلاددکتر م مدرس:

                              د غذاییاتجزیه مواد غذایی و میکروبیولوژی مو س پیش نیاز:ودر

 هدف کلی درس :
یم با ور مستقطرشته ای است که به یت بهداشتی فل کیکنتر شاخه ییاست، رشته صنایع غذام رشته تحصیلی پیدهمان طور که از اس

آن مختلف  یی و صنایعواد غذامعمولا در ادراه  معاونت های غذا و دارو ، اداره استاندارد م صنعت در ارتباط است و دانش آموخته های آن 

شنایی با آت و همچنین چگونگی نظار وفیت رل کیلیه کنتبا مفاهیم اوآشنایی دانشجویان  ،درسن ای از هدفشوند.  می لیتامشغول به فع

انشجو از ست که داجهت درک مفاهیم بیشتر از این درس نیاز نمودار های کنترل کیفیت و استاندارد های و تدویت استاندارد است. 

 فی داشته باشد.تسلط لازم و کا و تجزیه مواد غذایی دروس شیمی مواد غذایی

  )هدف یک جلسه هر جهت (تاجلس کلی اهداف

 تئوری:
 یرینمونه گ یو روشها یرینمونه گ یدرس و کاربردها نیامتحان گرفتن ، ضرورت ا  س،ینحوه  تدر .1

 یآمار تیفیدر کنترل ک یاساس میمفاه .2

 مصرف کننده سکی( و رAQL) رشیقابل پذ تیفیک .3

 (تینترپولی)روش ا یابی انیم روش .4

 رونل کاماز جداوبا استفاده  رشیحجم نمونه و عدد پذ بهمحاس .5

 AOQLو مفهوم  AOQ یخروج تیفیک متوسط .6

 ترم¬انیم امتحان .7

 نگیو جداول داج و روم یبازرس جداول .8

 (ASN( و متوسط تعداد نمونه )ATI) یکل  بازرس متوسط .9

 SPC  وستهیبه صورت پ یریگ نمونه .10

  یحس یابیارز .11

 یحس یابیارز ادامه .12

 یحس یابیارزث  بح ادامه .13

 یحس یابیبحث  ارز ادامه .14

 یحس یابیبحث ارز ادامه .15

 یحس یابیبحث ارز ادامه .16

 ترم انیپا آزمون .17



 عملی:

 خاکستر محلول و نامحلول یریاندازه گ .1

 ریها در ش نیکازئ یریگ اندازه .2

 C نیتامیو یریگ اندازه .3

 ها وهیدر آبم pHو  کسیپالپ، بر یریگ اندازه .4

 در روغن ها یصابون سیاند یریگ اندازه .5

 در روغن ها دیکسپراو  یدی سیاند یریگ اندازه .6

 کیبنزوئ دیاس یریگ اندازه .7

 یدر محصولات گوشت تیتریو ن تراتین یریگ اندازه .8

 فروکتوز و گلوکز در عسل زانیم یریگ اندازه .9

 

 جلسه اول

 ینه گیرنمو نمونه گیری و روشهایاصول عمومی و کاربردهای مقدمه ای بر ضرورت این درس و  ،ن نحوه  تدریس،  امتحان گرفت

 کلی اهداف

اول ده از جدو چگونگی استفا و سرفصل های مشخص شده برای تدریس در طی دوره کنترل کیفیت آماری یی دانشجویان با درسناآش

 اعداد تصادفی

 اهداف ویژه
 سدراشراف دانشجویان به اهمیت 

 معرفی منابع موجود جهت تدریس واحد مذکور

 فته شدهامتحانات گر نحوه تدریس و

 ه گیریای نموناشنایی با روشه -

 :در پایان دانشجو 

 سر فصل ها را می شناسد  -1

 منابع را می شناسد -2

 با دروس ارائه شده در هر جلسه آشنا می شود. -3

 با نحوه تدریس آشنا میشود -4

 آشنا می شودری یانواع نمونه گ در پایان با و -5

 

 

 جلسه دوم
 یت مفاهیم اساسی در کنترل کیف 

 کلی اهداف
 ای ی نمونهروشهای بازرسآشنایی با 

 اهداف ویژه
 بازرسی داخلی و خارجیتعریف   -

 فاکتورهای مورد نیاز برای بازرسی نمونه ای-

 تعریف بازرسی نمونه ای یک مرحله ای   -



 OCمنحنی مشخصه عملکرد آشنایی با   -

 جداول استانداردآشنایی با  -

  دانشجو  جلسه در پایان
ستفاده او  رحله ایای یک م د مرحله ای و نیز مفهوم بازرسی نمونهیک ، دو، چن مونه ایازرسی نفاکتورهای مورد نیاز برای بمهمترین ا ب 

 آشنا خواهد شدبه طور کلی  از جداول استاندارد

 

 جلسه سوم
 یسک مصرف کننده رو  (AQL)کیفیت قابل پذیرش  

 کلیاهداف 

 LTPDرش و مفهوم مفهوم کیفیت قابل پذیبررسی 

 اهداف ویژه
 بل پذیرشاقکیفیت تعریف   -

 LTPDبا مفهوم آشنایی  -

 تجمعی آشنایی با جدول پواسن-

 دانشجو  این جلسه در پایان
 ا طرز رویهز جداول باو نیز استفاده ، لام معیوبقحل مسائلی با مفهوم کیفیت قابل پذیرش و رسم منجنی مشخصه عملکرد و درصد ا با 

 نا خواهد شدشآگیری 

 

 چهارمجلسه 
 ترپولیت(این بی )روشروش میان یا

 اهداف کلی

 میانه یابی و نمونه گیری دو مرحله ایآشنایی با 

 اهداف ویژه

 آشنایی با روش میانه یابی   -

 نمونه گیری دو مرحله ایآشنایی با اصول   -

 :دانشجو سهلج در پایان

 شد  ندآشنا خواهنیز نمونه گیری دو مرحله ای حل مسائل مربوطه با مفهوم میانه یابی و با 
 

 جلسه پنجم
 محاسبه حجم نمونه و عدد پذیرش با استفاده از جداول کامرون

 اهداف کلی 
 و تهیه طرح های جفت نمونه گیری آشنایی با جداول کامرون

 اهداف ویژه

 جدول کامرون کاربردآشنایی با  -

 نو حل مسائل مربوط به جداول کامرو  بررسی -

 تهیه طرح های جفت نمونه گیری-



 :دانشجو هجلس یاندر پا

 خواهد شدآشنا جداول کامرون با طرز محاسبه نمونه و عدد پذیرش با مثال های کاربردی از 

 

 جلسه ششم
 AOQLمفهوم و  AOQمتوسط کیفیت خروجی  

 کلیاهداف 

 AOQLمفهوم بررسی و  AOQمتوسط کیفیت خروجی آشنایی با   -

 اهداف ویژه
 AOQمفهوم متوسط کیفیت خروجی  بررسی   -

 و محاسبه آن  AOQدربرسی کابرر -

 رابطه بازرسی اصلاح شده و کالای معیوب -

 AOQLچگونگی استفاده از جدول -

 AOQتفاوت آن با -

 دانشجو  این جلسه در پایان
 د شدآشنا خواهبازرسی اصلاح شده متوسط کیفیت خروجی و نیز با با مثال های کاربردی از 

 .آشنا خواهد شد  AOQ اوت آن باتفو نیز  ط به آنو حل مسائل مربو  AOQL مفهوم با 

 

 جلسه هفتم
 ترمامتحان میان

 

 

 جلسه هشتم
 جداول بازرسی و جداول داج و رومینگ

 کلیاهداف 

 AOQLمعرفی جداول داج و رومینگ و نیز بررسی جداول بازرسی و معرفی فرمول  بررسی و -

 اهداف ویژه

 جداول بازرسیبا  آشنایی -

 AOQLفرمول  آشنایی با  -

 جداول داج و رومینگآشنایی با  -

 LTPDحل مسائل مربوط به محاسبه -

 :دانشجو این جلسه در پایان
  LTPD سبه ی و حل مسائل محا AOQLمینگ و نیز با حل مسائل مربوط به محاسبه ی وجداول بازرسی و جداول داج و ربا مفاهیم 

 د آنها با کاربر

 آشنا خواهدشد

 

 



 جلسه نهم
 (ASN) متوسط تعداد نمونهو  (ATI)سی ازرب  ط کلمتوس

 کلیاهداف 

 با متوسط کل بازرسی و متوسط تعداد نمونه و آشنایی با جداول سطح بازرسی عمومی  آشنایی -

 هداف ویژها
 متوسط کل بازرسیآشنایی با  -

 متوسط تعداد نمونه آشنایی با   -

 سطح کاهش یافته(ر شده، ح تنگ تمراحل سطح بازرسی )سطح نرمال، سطبا   آشنایی   -

 جدول سطح بازرسی عمومیآشنایی با   -

 چگونگی استفاده از جداول سطح بازرسی-

 :دانشجو این جلسه در پایان
ی نیز چگونگ زرسی وسطح با ط کل بازرسی و متوسط تعداد نمونه برای بازرسی یک مرحله ای و دو مرحله ای و با مراحلسمفهوم متوبا 

 شد ا خواهدآشنسی و نیز با حل مسائل مربوط به بازرسی دو مرحله ای با مفهوم و کاربرد آنها طح بازرجداول ساستفاده از 

 

 جلسه دهم
 SPC نمونه گیری به صورت پیوسته  

 کلیاهداف 
 چند سطحی مفهوم نمونه گیری به صورت پیوسته و آشنایی با نمونه گیری پیوسته بررسی 

 اهداف ویژه

 CSPآشنایی با   -

 CSP-Tیی با آشنا  -

   CSP-2آشنایی با  -

 :دانشجو این جلسه در پایان

ستفاده از او روش  AOQLمسائل مربوط به  لمفهوم نمونه گیری بصورت  پیوسته و نمونه گیری پیوسته چند سطحی و نیز ح با  

 آشنا خواهد شدجدول آن 

 

 

 جلسه یازدهم
 ارزیابی حسی 

 کلیاهداف 

 سی و روشهای آنالیز حسیبی حبا مفهوم ارزیاآشنایی   -

 اهداف ویژه

 تعریف ارزیابی حسیآشنایی با   -

 ویژگی های ماده غذایی آشنایی با  -

 تعاریف ویژگی های ماده غذایی -

 با روشهای آنالیز حسیآشنایی  -

 آشنایی با مهم ترین جنبه های ارزیابی حسی-



 :دانشجو این جلسه یاندر پا

سی) شامل شیابی حاریف ویژگی های ماده غذایی و روشهای آنالیز حسی و نیز مهم ترین جنبه های ارزو تع یابی حسی با مفهوم ارز

 ϹІ ϹкϜн϶ ϝзІϐ (ЁгЮ ̪бЛА Сϧтм.ر

 

 دوازدهم جلسه
 ادامه ارزیابی حسی

 کلیاهداف 

 قیاس هاانواع بافت و مزه های اصلی و معرفی مآشنایی با  -

 اهداف ویژه

 افت مواد غذاییمعرفی انواع ب-

 معرفی انواع مزه های اصلی -

 مقیاس ها) شامل مقیاس اسمی، رتبه ای و فاصله ای(آشنایی با   -

 :دانشجو این جلسه در پایان

 ع مزه های اصلی مواد غذایی و نیز با مقیاس ها و کاربرد آنها آشنا خواهد شد.انواع بافت و انوابا 

 

 سیزدهملسه ج
 ارزیابی حسیادامه 

 کلیف اهدا
 آزمون های اماری تجزیه و تحلیل ارزیابی حسیا آشنایی ب

 اهداف ویژه

 آزمون های حسی مصرف کننده گرا و انواع آنآشنایی با    -

 صول گرا و انواع آنآزمون حسی مح  آشنایی با -

 انواع آزمون های تفاوت-

 ایی و سه تاییآششنایی با تفاوت آزمون ترجیح دوت-

 :انشجود این جلسه در پایان
ت، زمون تفاومونهای حسی مصرف کننده گرا )شامل آزمون ترجیح، پذیرش و لذت بخشی (و آزمون حسی محصول گرا) شامل آآز  با 

 ن سه تایی،ل آزموز بندی یک ویژگی ،و تجزیه و تحلیل توصیفی (و انواع آزمون های تفاوت )شامرتبه بندی شدت یک ویژگی ، امتیا

  واهد شدآشنا خدوتریو( مقایسه دوتایی و آزمون 

 

 چهاردهم جلسه 
 ادامه ارزیابی حسی 

 کلیاهداف 
 طراحی تسهیلات مورد نیاز آزمون حسیبا  آشنایی 

 اهداف ویژه
 آزمون حسی تسهیلات دائمیبا آشنایی  -

 تجهیزات مورد نیاز برای انجام آزمون حسیآشنایی با    -

 تسهیلات موقتی آزمون حسی  آشنایی با -



 ساده آزمون حسییک آزمایشگاه  طراحی -

 دانشجو  جلسه در پایان
 تسهیلات مورد نیاز آزمون حسی شامل دائمی و موقت آشنا خواهد شد. با طراحی

 

 پانزدهمجلسه 
 ارزیابی حسی 

 کلیاهداف 
 آشنایی با تشکیل گروههای ارزیابی حسی

 اهداف ویژه

 عضوگیری ارزیابها چگونگیآشنایی با  -

 ا برای گروههای ارزیابی آموزش دیدهداکردن ارزیابهجآشنایی با    -

 چگونگی آموزش ارزیابهاآشنایی با   -

 با بررسی و کنترل کار ارزیابهاآشنایی   -

 دانشجو  جلسه در پایان
 شد. ا خواهدنترل کار ارزیابها آشنچگونگی تشکیل گروههای ارزیابی حسی و روشهای ایجاد انگیزه در آنها تا بررسی و کبا 

 

 شانزدهمجلسه  
 ارزیابی حسی

 کلیاهداف 
 برگزاری آزمون های حسیبا  آشنایی 

 اهداف ویژه
 نمونه برداری مواد غذایی در آزمون حسیآشنایی با  -

 نمونه ها در آزمون حسی تهیهآشنایی با    -

 ارائه نمونه ها در آزمون حسیآشنایی با   -

 ا استفاده از نمونه های مرجعبآشنایی   -

 و دانشج جلسه یاندر پا

 چگونگی برگزاری آزمون های حسی آشنا خواهد شد.  با

 

 هفدهمجلسه  
 امتحان پایان ترم

 

 منابع:

 1389، انتشارات علم و صنعت ، تالیف دکتر کاظم نقندریان ،کنترل کیفیت آماری 

 1393انتشارات علم و صنعت، کنترل کیفیت آماری،  ترجمه دکتر رسول نورالنساء، 

 یس:روش تدر



 پاور پوینت مربوط به هر قسمت استفاده از

 دقیقه 5مرور جلسه قبل به مدت 

 وسایل آموزشی :

 ، اسکایپازی آموزشی نویدت صداگذاری شده و سامانه مجپاورپوین، ویدئو پروژکتور، کامپیوتروسایل کمک آموزشی مورد نیاز: 

 سنجش و ارزشیابی

سهم از نمره کل)بر حسب  شرو آزمون

 درصد(

 ساعت یختار

 ////////////////////// ////////////////////// 10% پرسش و پاسخ ف هر جلسهتکالی

 ////////////////////// ////////////////////// %40  آزمون میان ترم

 /////////////////////// ////////////////////// %50 تشریحی آزمون پایان ترم

 :مقررات کلاس

 انجام تکالیف

 جهغیبت غیر مو عدم

  کلاسجلسات در  انضباط

 

 :انتظارات از دانشجو

ته ترل کیفیت آگاهی کامل یاف، مفاهیم و تعاریف کنHACCPسیستم  مربوط انتظار می رود که در پایان دانشجویان با مهمترین مسائل 

ی کنترل( از تغییرات ناگهانی یا جزئی و نمودار ها ، نمودار علت معلولری ) نمودار پارتوو همچنین با استفاده ایزار های کنترل کیفیت آما

 محصول آکاه شده و اقدامات کنترلی لازم را به عمل آورد.  در کیفیت

 دانشکده: EDOنام و امضای مسئول      ضای مدیر گروه:          نام و امضای مدرس:             نام و ام

 تاریخ ارسال :                         ل:          تاریخ ارسا                         تاریخ تحویل 

 



 تئوری -کنترل کیفیت جدول زمانبندی درس

  روش تدریس مدرس موضوع هر جلسه جلسه

 نرم افزار/ وسیله)

 کمک آموزشی(

نحوه  تدریس،  امتحان گرفتن ، ضرورت این درس و کاربردهای  1

 ه گیرییری و روشهای نموننمونه گ

 -روحی کترد

 سرلک دکتر

 حضوری

 حضوری روحیدکتر  یم اساسی در کنترل کیفیت آماریمفاه 2

 حضوری روحیدکتر  و ریسک مصرف کننده (AQL)یرش کیفیت قابل پذ 3

 حضوری روحیدکتر  روش میان یابی )روش اینترپولیت( 4

 حضوری روحیدکتر  از جداول کامرون یرش با استفادهمحاسبه حجم نمونه و عدد پذ 5

 حضوری روحیدکتر  AOQLمفهوم و  AOQمتوسط کیفیت خروجی  6

 حضوری روحیدکتر  ترمامتحان میان 7

 جداول بازرسی و جداول داج و رومینگ 8
 

 حضوری روحیدکتر 

 (ASN) متوسط تعداد نمونه و (ATI)متوسط کل  بازرسی  9
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 عملی-کنترل کیفیت  جدول زمانبندی درس

  روش تدریس مدرس موضوع هر جلسه جلسه

نرم افزار/ وسیله کمک )

 آموزشی(

 آزمایشگاه دکتر محمدی و نامحلول اندازه گیری خاکستر محلول 1
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 آزمایشگاه دکتر محمدی حصولات گوشتیر مندازه گیری نیترات و نیتریت دا 8

 آزمایشگاه دکتر محمدی ازه گیری میزان فروکتوز و گلوکز در عسلدان 9

 


