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 دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه/ همکار
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 نانوسلنیوم-خوراکی ترکیبی ژلاتین
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  وم دانشگاه علبررسی اثر اسیدلاکتیک باکتریها روی کاهش سموم ارگانوفسفره در شیر بازسازی شده / معاونت تحقیقات و فناوری

 پزشکی کرمانشاه / همکار

  معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم  4933ارزیابی سیستم یادگیری الکترونیکی نوید در دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه در سال /

 پزشکی کرمانشاه / مجری

  بررسی برند های همبرگر گوشت قرمز در ایران از نظر تقلب گوشت مرغ با استفاده ازreal-time PCR  بر پایه روشTaqMan  /

 معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / همکار

 اسید فیتیک بر حذف پاتولین در شرایط شبیه سازی آبمیوه / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه -بهینه سازی کمپلکس سلنو کیتوزان

 علوم پزشکی کرمانشاه / مجری

 دی هوشمند مواد غذایی بر پایه فیلم خوراکی پلی وینیل الکل حاوی کورکومین / معاونت تحقیقات و فناوری بنبررسی تولید بسته

 دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / همکار

  مطالعه فیلم خوراکی رنگی بر پایه پلی وینیل الکل حاوی بتانین در بسته بندی هوشمند مواد غذایی / معاونت تحقیقات و فناوری

 علوم پزشکی کرمانشاه / همکاردانشگاه 

 بررسی ویژگی های فیزیکوشیمایی، فلزات سنگین، آفلاتوکسینB1 رنگ مصنوعی، پروفایل اسیدهای چرب و میکروبیولوژیکی موجود ،

 / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه 4122-4933های تولیدی در سطح استان کرمانشاه در سال در نان برنجی

 / مجری

  بررسی اثر عصاره الکلی میوه بلوط بر ویژگی های فیزیکوشیمیایی، ساختاری و میکروبی فیلم خوراکی ژلاتین و اثر فیلم تهیه شده در

 نگهداری یخچالی گوشت قرمز / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه /مجری

  پاتولین در شرایط شبیه سازی شده آبمیوه / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم تأثیر مخمر غنی شده با سلنیوم بر سم زدایی

 پزشکی کرمانشاه مجری

 سلنیت سیستین بر سم زدایی پاتولین در محلول با -بررسی کمپلکس کایتوزانpH  مشابه آبمیوه / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه

 علوم پزشکی کرمانشاه / مجری 

 آفلاتوکسین بررسی سم زداییB1  با استفاده از اشعهUV  و فوتوکاتالیست اکسید روی / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم

 پزشکی کرمانشاه / همکار

  بهینه یابی بیوسنتز سبز نانوذرات نقره تثبیت شده با استفاده از ضایعات پوست نارنج / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم

 / همکارپزشکی کرمانشاه 

  بررسی اثرات افزودن اسید فیتیک در حضور نورUV  برروی ویژگی ساختاری، فیزیکوشیمایی و آنتی اکسیدانی فیلم خوراکی ژلاتین

 / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / مجری

 روتندوس  ی گیاه سیپروسحاوی اسانس ریشه های فیزیکوشیمیایی و ضدمیکروبی فیلم خوراکی نانوکامپوزیت ژلاتینبررسی ویژگی

 و کاربرد آن در نگهداری گوشت گاو / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / همکار

  بررسی خواص کیفی فیلم ژلاتین حاوی اسانس گیاه بنه کوهی تقویت شده با نانو کیتوزان و کاربرد تیمار بهینه بر نگهداری یخچالی

 شتر مرغ / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / مجری گوشت

  بررسی سم زدایی اکراتوکسینA  توسط فیلم سلولزی حاوی نانوکیتین تثبیت شده / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی

 کرمانشاه / همکار

  خوراکی استخراج شده از پوست ماهی و کیتوزان / معاونت تحقیقات و بررسی ویژگی های فیزیکوشیمیایی و ساختاری ژلاتین فیلم

 فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه /مجری

  ناوری صمغ فارسی / معاونت تحقیقات و ف -بررسی ویژگی های فیزیکوشیمیایی و ساختاری فیلم خوراکی ترکیبی پلی وینیل الکل

 دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / همکار اصلی
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  لولز / صمغ کتیرا تقویت شده با نانوفیبرهای س -بررسی ویژگی های فیزیکو شیمیایی و ساختاری فیلم ترکیبی پلی وینیل الکل

 معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / مجری

 بر پایه  ص کاربردی فیلم خوراکیمدلسازی اثرات غلظت گلیسرول، نانوکریستال سلولز و اسید بوریک بر تشکیل پیوند عرضی و خوا

 پلی وینیل الکل / معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه / همکار

 ت تحقیقات و شناسی سطح پاسخ / معاونمطالعه تولید بیوفیلم خوراکی رنگی برپایه پلی وینیل الکل و کانتاگزانتین با استفاده از روش

 رمانشاه / همکارفناوری دانشگاه علوم پزشکی ک

 

 ای اثر کلرلا وولگاریس و اسپیرولینا پلاتنسیس بر قابلیت زیستی لاکتوباسیلوس اسیدوفیلوس و بیفیدوباکتریوم بیفیدوم بررسی مقایسه

 / کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / مجری

 های مختلف کلاژن به کیتوزان / کمیته پژوهشی دانشجویان از نسبتهای خوراکی تهیه شده بررسی خواص فیزیکی و مکانیکی فیلم

 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / همکار

 های فیزیکوشیمیایی فیلم تهیه شده از کلاژن / کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم سایزر بر روی ویژگیبررسی اثر نوع پلاستی

 پزشکی شهید بهشتی / همکار اصلی

 گذاری بر پارامترهای فیزیکوشیمیایی دوغ پروبیوتیک / کمیته پژوهشی رات مشترک نوع باکتری آغازگر و دمای گرمخانهبررسی اث

 دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / همکار

 هید پزشکی ش ها / کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علومهای پروبیوتیک و عوامل مؤثر بر آنهای کیفی فرآوردهبررسی ویژگی

 بهشتی / همکار

 سازی استخراج کلاژن محلول از پوسته تخم مرغ / کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / مجری دومبهینه 

 ها در جلوگیری از سرطان / کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / همکارنقش پروبیوتیک 

 های بومی ایرانی و صنعتی در طی نگهداری یخچالی در دوغ پروبیوتیک / کمیته قابلیت زیستی بیفیدوباکتریومای بررسی مقایسه

 پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / مجری دوم

 فلاتوکسین آثر کاهش اسی ربرM1  کمیته پژوهشی  یر مختلف تلقیحدمقاس در فیلووسیدس الاکتوباسیلوده از ستفاابیوتیک با وپردوغ /

 دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / مجری دوم

 ثر اسی ربرpH  فلاتوکسین ار آمقدو بی ومیکر، بیوشیمیاییی هایژگیونهایی تخمیر برM1  کمیته پژوهشی بیوتیک / وپرآزاد دوغ

 دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی / مجری دوم

 فلاتوکسین آبه ده لواز دوغ آیی زدابر سم س فیلووسیدس ایلولاکتوباسژی فیزیولوع ثر نواM1  کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه /

 علوم پزشکی شهید بهشتی / مجری دوم

 فلاتوکسین آسی کاهش ربرM1  کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی بیوتیک / ومختلف پری هاشسوده از ستفاابا در دوغ

 صلیشهید بهشتی / همکار ا

  فلاتوکسین آکاهش در شیمیایی و فیزیکی ی هاروش یستی با ی زهاروشمقایسهB1  کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم /

 پزشکی شهید بهشتی / مجری دوم

 فلاتوکسین ن آسنتی ماست بر باند شدی تر هارستااثر بررسی اM1  کمیته پژوهشی دانشجویان دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی /

 ری دوم/ مج

  بررسی تولید بیوفیلم نانوکامپوزیت شبکه ای رنگی بر پایه پلی وینیل الکل با استفاده از نانوکریستال های سلولز و رنگ کانتاگزانتین

 / ستاد توسعه فناوری نانو / مجری اصلی
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  عنوان 

 )در هنگام پر کردن از جدیدترین ها شروع نماید(

  سال 

 سال 

 

 اختراعات و نوآوری ها  

 تولید فیلم خوراکی با مقاومت بالا 

 تولید نوشابه پروبیوتیک 

 

 4933  

 4931 

  کنفرانس ها 

 کنگره بین المللی علوم و صنایع غذایی، کشاورزی های اسانس استخراج شده از ضایعات پوست نارنج / دومین یابی ویژگیمدلسازی و بهینه

 *تهران / مهشید حیدری، پروانه بانوی، امید رستمی، زهرا سرلک، رضا محمدی، میلاد روحی و امنیت غذایی /

 للی مبر مهاجرت فلزات سنگین از ظروف مسی با روکش قلع به شبیه ساز غذا / دومین کنگره بین ال و سرمایی تاثیر فرایندهای حرارتی

تهران / پروانه بانوی، مهشید حیدری، سمیرا رئیسی، احسان صادقی، رضا محمدی، میلاد  علوم و صنایع غذایی، کشاورزی و امنیت غذایی /

 *روحی

  تاثیر غلظت های مختلف صمغ فارسی بر ویژگی های فیزیکی و مکانیکی فیلم زیست تخریب پذیر بر پایه پلی وینیل الکل و صمغ فارسی

، میلاد روحی، رضا *تهران / احسان صادقی، فاطمه رزمجو ن کنگره بین المللی علوم و صنایع غذایی، کشاورزی و امنیت غذایی // دومی

 محمدی، مریم عزیزی

 

 4933  

  1اثر استرپتوکوکوس ترموفیلوس و لاکتوباسیلوس بولگاریکوس روی باند شدن آفلاتوکسینM ر شیر، دPBS  و ماست / دومین همایش

 ،  میلاد روحی لنگرودی، امیر محمد منصف، رضا */ زهرا سرلک تهران کشوری سلامت شیر )از تولید تا مصرف و اهمیت تغذیه ای آن( /

 محمدی، سید امیر محمد مرتضویان

 

 4939 

 پوسترها 

  Effect of live or heat-killed L. acidophilus on free aflatoxin M1 in Doogh / Iran's 19th International 

Congress of Microbiology / Tehran / Zahra Sarlak, Milad Rouhi* 
 4931 

  مروری بر خصوصیات صمغ درختان خانواده گل سرخیان و کاربردهای آن در صنایع غذایی / دومین کنفرانس ملی دستاوردهای

 ، میلاد روحی، احسان صادقی*تهران / فاطمه رزمجو، رضا محمدینوین در صنایع غذایی و تغذیه سالم / 

 Effect of Satureja edmondi essential oil on the growth of Staphylococcus aureus in a food model / 18th 

International & Iranian Congress of Microbiology / Tehran / Shirin Moradi, Ehsan Sadeghi, Reza 

Mohammadi, Mohsen Ghasemi, Milad Rouhi, Sara Hasanvand  

 Probiotics roles in colon cancer prevention / 18th International & Iranian Congress of Microbiology / 

Tehran / Sara Hasanvand, Reza Mohammadi, Shirin Moradi, Ehsan Sadeghi, Milad Rouhi 

   

 4931 

 Effect of cold chain interruption on mirobiological and biochemical characteristics of probiotic yoghurt 

during storage / IDF-World Dairy Summit 2012 / Cape Town / Milad Rouhi, Reza Mohmmadi, Sara 

Sohrabvandi*, Amir Mohammad Mortazavian and Zahra Sarlak 

 Probiotic fermented milk produced with different skim milk powder contents, fermentation 

temperatures and final pH / IDF-World Dairy Summit 2012 / Cape Town / Seyedeh Gelareh Shafiei, 

Sara Sohrabvandi*, Amir Mohammad Mortazavian, Milad Rouhi and Reza Mohmmadi 

 4934 
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 Production of Doogh (an Iranian yoghurt drink) inoculated with Iranian probiotic lactobacillus species 

/ IDF-World Dairy Summit 2012 / Cape Town / Reza Mohmmadi*, Milad Rouhi, Amir Mohammad 

Mortazavian, Zahra Sarlak and Seyedeh Gelareh Shafiei 

 Production of synbiotic chocolate milk with D-tagatose as a low-calorie sugar replacer / IDF-World 

Dairy Summit 2012 / Cape Town / Milad Rouhi, Amir Mohammad Mortazavian, Aghdas Taslimi, Reza 

Mohmmadi* and Zahra Sarlak 

 Viability of Iranian and imported bifidobacterium species in probiotic Doogh (an Iranian yoghurt drink) 

/ IDF-World Dairy Summit 2012 / Cape Town / Reza Mohmmadi, Milad Rouhi, Amir Mohammad 

Mortazavian*, Sara Sohrabvandi and Zahra Sarlak 

 Effects of the type of commercial starter culture composition and partial or total replacement of cow's 

milk with soy milk on biochemical and microbiological characteristics of probiotic fruity soy yogurt / 

13th Iranian and the second international congress of microbiology / Ardabil / Reza Mohammadi, 

Abolfazl Roozitalab, Milad Rouhi*, Amir Mohammad Mortazavian, Zahra Sarlak 

 Effects of partial or total replacement of cow's milk with soy milk and the type of commercial starter 

culture composition on biochemical and microbiological characteristics of probiotic soy-Doogh / 13th 

Iranian and the second international congress of microbiology / Ardabil / Reza Mohammadi, Milad 

Rouhi*, Zahra Sarlak, Amir Mohammad Mortazavian 

 A comparative study of viability of Iranian and imported bifidobacterium species during refrigerated 

storage in probiotic Doogh / 13th Iranian and the second international congress of microbiology / 

Ardabil / Reza Mohammadi, Milad Rouhi*, Zahra Sarlak, Seyedeh Gelareh Shafiei, Elahe Ahmadi 

 Effects of incubation temperatures on biochemical and microbiological characteristics in Doogh 

inoculated with Iranian probiotic lactobacillus species during fermentation and refrigerated storage / 

13th Iranian and the second international congress of microbiology / Ardabil / Milad Rouhi, Reza 

Mohammadi*, Zahra Sarlak, Seyedeh Gelareh Shafiei, Elahe Ahmadi 

 Biochemical and microbiological studies of different probiotic yogurts stored at different temperatures 

/ 13th Iranian and the second international congress of microbiology / Ardabil / Milad Rouhi, Reza 

Mohammadi*, Seyedeh Gelareh Shafiei, Amir Mohammad Mortazavian, Kheyrollah Khosravi Katuli 

  

 کارگاه ها 

 ارزیابی حسی مواد غذایی   

 

 

 4931 

 عضویت در شورای نویسندگان مجلات و داوری ها 

  

 

 Journal of Food Processing and Preservation 

 Food Hydrocolloids 

 International Journal of biological macromolecules  

 Environmental Research 

 Food Bioscience 

 Food Chemistry 

 IJCCE 

 Journal of Applied Polymer Science 

 LWT 

 نامه کومش فصل 

 مجله علوم تغذیه و صنایع غذایی ایران 

 

 داوری 
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 مجله دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه 

 ایران مجله ی مهندسی بیوسیستم 

 عضویت های در مجامع علمی

 

 

 و گرنت ها  جوایز 

  تولید سس مایونز کم چرب غنی شده با ویتامینD و پری بیوتیک 

 

 

، رنگ مصنوعی، پروفایل اسیدهای چرب و میکروبیولوژیکی B1بررسی ویژگی های فیزیکوشیمایی، فلزات سنگین، آفلاتوکسین
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