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 علوم و صنایع غذاییکارشناسی 

 زمینه های اصلی تحقیقاتی  

 )آنالیز الاینده های شیمیایی )مایکوتوکسین ها و فلزات سنگین 

 نالیز خطر آلاینده های شیمیاییآ 
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 پروژه های تحقیقاتی

 انهیخاورم یدر کشورها یلبن یهادر فرآورده توژنزیمنوس ایستریل وعیاز ش زینظام مند و متاآنال یبررس ،

 انستیتو تحقیقات تغذیه ای و صنایع غذایی کشور، همکار اصلی

 کمیته پژوهشی ،یکودک صنعت یها در غذاها نیآفلاتوکس یآلودگ یفراوان زینظام مند و متاآنال یبررس

 بهشتی، مجری اصلی دانشگاه شهید
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و  رانیغلات در ا هیکودک بر پا یمصرف غذا قیها از طر نیکوتوکسیما افتیاحتمال خطر در یابیارز

انستیتو تحقیقات تغذیه ای و صنایع غذایی ، بکار رفته در فرمول محصول یارتباط آن با اجزا یبررس

 کشور، همکار اصلی

 انستیتو تحقیقات تغذیه ای و  ی،خوراک یدر روغن ها نیآفلاتوکس ییسم زدا ینظام مند روش ها یبررس

 صنایع غذایی کشور، همکار اصلی

 یبیترک ملیف یو ساختار یکیمکان ،ییایمیکوشیزیف یهایژگیو یبر رو زریسا یاثر غلظت پلاست یبررس 

 ، دانشگاه علوم پزشکی کرمانشاه، همکار اصلینژلاتی–توزانیک

 کمیته پژوهشی دانشگاه شهید بهشتی، جآتیو سبز وجآتیبر بآفت م ییموآد غذآ یآثرآت پرتوده یبررس ،

 مجری اصلی

 اندازه گیری پلی امین ها و بررسی اثر پختن و سرخ کردن بر روی میزان پلی امین ها در گوشت بوقلمون، 

 انستیتو تحقیقات تغذیه ای و صنایع غذایی کشور، همکار اصلی
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